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MOT DU 
PRÉSIDENT

Depuis plus de vingt-cinq ans, j’ai l’honneur de présider la Cave 
Coopérative des Vignerons de Saint-Romain. Élu en 1997 à l’âge 
de 38 ans, j’ai eu la chance d’accompagner, avec l’ensemble du 
Conseil d’administration, des adhérents et des salariés, l’évolution 
de notre coopérative tout en restant fidèle à ce qui fait sa force : 
l’engagement des femmes et des hommes qui cultivent nos vignes 
avec passion.

Notre cave est avant tout une aventure collective. Chaque bouteille 
est le fruit du travail de nos vignerons, de leur savoir-faire transmis 
de génération en génération, mais aussi de leur capacité à innover  
et à s’adapter aux défis de notre époque. Ensemble, nous partageons 
la même ambition : valoriser notre terroir AOP Côtes de Provence 
et IGP Var et produire des vins authentiques, représentatifs  
de l’identité de Saint-Romain.

Au fil des années, notre coopérative a su se développer, moderniser 
ses outils de production en construisant une cave au quartier de La 
Maurette et renforcer la qualité de ses cuvées, tout en conservant les 
valeurs de solidarité, de respect et de partage qui sont au cœur du 
modèle coopératif.

À travers notre catalogue, nous vous invitons à découvrir la richesse 
de notre gamme et la diversité de nos vins. Derrière chaque cuvée se 
trouve une histoire, celle d’un terroir, d’une récolte et d’un engagement 
collectif au service de l’excellence.

Je tiens à remercier l’ensemble des vignerons coopérateurs,  
les salariés, nos partenaires et tous ceux qui nous accordent leur 
confiance depuis tant d’années. C’est grâce à eux que la Cave 
Coopérative des Vignerons de Saint-Romain continue d’écrire son 
histoire et de porter haut les couleurs de notre terroir.

Je vous souhaite une belle découverte de nos vins et beaucoup  
de plaisir lors de leur dégustation.

Jean-François 
ROSMINI
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1991
LE MUY L’AMICALE

1993
LE MUY L’ANCIENNE 

1997
BAGNOLS  
EN FORÊT

2003
ROQUEBRUNE-  

SUR-ARGENS

2007
FIGANIÈRES

La Cave Coopérative de la Motte fondée en 1929 par Mr Louis ARNAUD, compte à 

son origine 60 viticulteurs et produit cette année-là 5261 hectolitres. Elle permet aux 

adhérents de mettre en commun leurs récoltes pour mieux maîtriser la vinification et 

la commercialisation. À cette époque, la production est essentiellement un vin rouge 

de consommation courante.

NOTRE  
HISTOIRE

AUJOURD’HUI​

LE  
CAVEAU​

La Cave agrandit son site de production dès 1947 et les 
premières récoltes en VDQS (Vin Délimité de Qualité 
Supérieure) Côtes de Provence sont apportées en 1955. 
À partir des années 70, elle se met à produire de plus en 
plus de vin rosé, qui dépasse les 50% dès les années 90. La 
Coopérative revoit ses méthodes de production grâce à 
la modernisation de ses installations, mais également de 
ses encépagements et de ses techniques de vinification 
permettant de hisser le rosé AOC Côtes de Provence à 
sa renommée mondiale actuelle. Rapidement consciente 
du besoin d’évoluer, elle décide de s’agrandir pour ne pas 
disparaître.

En 1982, la Cave Coopérative de la Motte prend alors 
le nom Les Vignerons de Saint Romain et entame ses 
fusions avec 5 caves coopératives voisines :

Elle se dote d’un nouveau site de production 
moderne en 2015, avec entrepôts et caveau, au 
quartier la Maurette à La Motte. En 2016, dans une 
volonté d’assurer ses apports et l’installation de 
jeunes viticulteurs, la Cave fait l’acquisition de 22 
hectares de vignes sur La Motte et le Domaine Aire 
Belle de 70 hectares à Puget-sur-Argens.

Notre Caveau de La Motte inauguré en 2019, vous 
accueille dans un style chaleureux et moderne pour 

découvrir nos vins et autres produits du terroir.  

P.4 P.5

En 2026, 
7 BOUTEILLES 
SONT RÉCOMPENSÉES :
Concours Général de Paris   
- Or – 1929 Rouge Millésime 2024
- Or – L’horloge Blanc Millésime 2025

Concours Vins de Provence
- Or – L’horloge Rouge Millésime 2025
- Or – L’horloge Rosé Millésime 2025

Concours de Mâcon
- Or – 1929 Rouge Millésime 2024
- Argent – 1929 Blanc Millésime 2025
- Bronze – Aire Belle Millésime 2025



LE  
CAVEAU​

AUJOURD’HUI​
Les Vignerons de Saint Romain regroupent aujourd’hui 
75 exploitations dont 4 en BIO sur 600 hectares d’AOP 
Côtes de Provence et d’IGP Var, qui génèrent environ 
32 000 hectolitres par an.

La production actuelle se compose de 92 % de vin rosé, 
5 % de vin rouge et 3% de blanc. Les cépages principaux 
sont la Grenache, le Cinsault, la Syrah, le Vermentino 
(Rolle), l’Ugni blanc, etc… Ces dernières années, des 
cépages résistants ont fait leur apparition comme le 
Floréal, l’Artaban, le Vidoc, le Souvignier, etc… nos vins 
sont élevés, assemblés et conditionnés à la cave de La 
Motte, environ 90 000 bouteilles et 80 000 Bag-in-Box.

Les Vignerons de Saint Romain sont engagés dans une 
démarche HVE (Haute Valeur Environnementale), à ce 
jour 87% de la cave est certifiée HVE pour atteindre les 
100% dans les deux années à venir.

Par ailleurs, grâce à une gestion rigoureuse des vendanges 
et une politique de qualité, nos vins sont récompensés 
au fil du temps par plusieurs médailles, notamment au 
Concours Général Agricole de Paris, au Concours et 
salons de Mâcon ou au Concours des Vins de Provence.

	 Horaires Magasin 
 	 Lundi au vendredi 

 	 9h-12h / 14h-18h
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NOS VINS  
BOUTEILLES
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10 €

1929
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Syrah 85% et de Carignan 15%.

Dégustation : Ce vin rouge possède une belle 
couleur soutenue. Le nez complexe et puissant 
alliant des notes torréfi ées apportées par 
l’élevage en barriques. La bouche est ample avec 
une belle structure.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde de 5 ans.

Accord et mets/vin : Servir à 18°. Servir avec 
une viande rouge, daube, un magret de canard. 
Bon accord avec des fromages forts et affi  nés.

Millésime : 2023

Médaille : Argent, Concours Général Agricole 
de Paris 2025.

8,90 €

1929
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Ugni Blanc 75% et de Rolle 25%.

Dégustation : Ce blanc dévoile une belle 
expression aromatique, mêlant des notes 
boisées, vanillées et légèrement fruitées. En 
bouche, il se distingue par une belle amplitude et 
une agréable rondeur

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde de 3/4 ans.

Accord et mets/vin : Servir à 15°. 
Accompagnera vos poissons ou vos viandes 
blanches.

Millésime : 2025

Médaille : Argent, Concours de Mâcon 2026.

21,70 €

1929
Côtes de Provence
Magnum

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de de 
Syrah 85% et de Carignan 15%.

Dégustation : Ce vin rouge possède une belle 
couleur soutenue. Le nez complexe et puissant 
alliant des notes torréfi ées apportées par 
l’élevage en barriques. La bouche est ample avec 
une belle structure.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde de 5 ans.

Accord mets/vin : Servir à 18°. Servir avec 
une viande rouge, daube, un magret de canard. 
Bon accord avec des fromages forts et affi  nés.

Millésime : 2024

Médaille : Or, Concours de Mâcon 2026.

8,90 €

1929
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Grenache 30%, de Syrah 25% et de Mourvèdre 
15%.

Dégustation : Ce rosé présente une robe 
lumineuse et élégante. Le nez dévoile des 
arômes fruités, relevés de subtiles notes boisées 
et épicées. En bouche, l’attaque est ample, avec 
une belle longueur et une agréable rondeur.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde de 2 ans.

Accord et mets/vin : Servir à 15°. Servir avec 
une bonne bouillabaisse ou un agneau grillé.

Millésime : 2025

VIN ROUGE VIEILLI EN FÛTS DE CHÊNE

L’histoire 1929
Le « 1929 » est un hommage aux fondateurs de la cave 
coopérative de La Motte.

Notre Rouge vieilli en fût de chêne n’avait pas de 
nom, en 2021 il deviendra le « 1929 », l’année de la 
création de la cave coopérative.

Depuis 2023, notre 1929 est récompensé par des 
médailles : l’argent en 2023 à Mâcon suivi de l’or 
en 2024 également à Mâcon, en 2025 à Paris, nous 
obtiendrons l’argent et de nouveau l’or à Mâcon 
en 2026.

En 2025, le 1929 Blanc fera son apparition pour 
satisfaire la tendance pour le vin blanc, récompensé 
également à Mâcon par la médaille d’argent.

Et en 2026, le Rosé vient compléter la gamme.
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7,30 €

L’Horloge
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Syrah 73% et de Carignan 27%.

Dégustation : Ce vin rouge possède une belle 
couleur soutenue. Le nez puissant allie des notes 
de fruits noirs et des notes épicées et poivrées. 
La bouche est ample avec une belle structure.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 5 ans.

Accord mets/vin : Servir à 18°. Servir avec un 
marbré de foie gras de canard, un carré d’agneau 
pané ou encore avec des fromages forts et 
affi  nés.

Millésime : 2025

Médaille : Or, Concours des Vins de Provence 
2026.

7,30 €

L’Horloge
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Syrah 32%, de Carignan 25%, de Grenache noir 
22% et de Cinsault 16%.

Dégustation : Ce vin rosé possède une robe 
claire légèrement saumonée. Le nez est intense 
avec des notes d’agrumes et de fruits exotiques.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec 
un risotto de butternut, un magret de canard à 
l’orange ou encore en dessert, une pêche rôtie 
au safran.

Millésime : 2025

Médaille : Or, Concours des Vins de Provence 
2026.

19,90€

L’Horloge
Côtes de Provence
Magnum

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Syrah 32%, de Carignan 25%, de Grenache noir 
22% et de Cinsault 16%.

Dégustation : Ce vin rosé possède une robe 
claire légèrement saumonée. Le nez est intense 
avec des notes d’agrumes et de fruits exotiques.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec 
un risotto de butternut, un magret de canard à 
l’orange ou encore en dessert, une pêche rôtie 
au safran.

Millésime : 2025

Médaille : Or, Concours des Vins de Provence 
2026.

L’Horloge
La gamme Horloge incarne l’authenticité,  
la proximité et l’engagement de notre coopérative.

Son nom rend hommage à la tour de l’Horloge  
de La Motte (Var), emblème du village situé près du 
Muy. Visible depuis la place principale, elle symbolise 
l’attachement de nos vins à leur origine et à l’histoire 
locale.

Créée en 2002, cette cuvée portait auparavant  
le nom « Cuvée La Tour », avant de prendre l’identité 
que nous lui connaissons aujourd’hui.

L’Horloge, c’est aussi une gamme accessible qui 
invite à la découverte et au partage. Que vous soyez 
amateur de vin Blanc, Rosé ou Rouge, vous trouverez 
dans cette sélection un compagnon idéal pour vos 
moments de convivialité.

7,30 €

L’Horloge
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Rolle (aussi appelé Vermentino) et d’Ugni-blanc.

Dégustation : Ce vin blanc a une robe 
brillante légèrement dorée. La Rolle exprime 
toute sa palette d’arômes. Le nez intense mêle 
harmonieusement agrumes et fruits blancs.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec un 
risotto de Saint-Jacques, un tartare de thon ou 
encore de l’abricot rôti.

Millésime : 2025



5,60

Arlequin
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Syrah à 85% et de Cabernet Sauvignon 13%.

Dégustation : Ce vin rouge possède une belle 
couleur soutenue. Le nez a de belles notes de 
fruits rouges. La bouche est ample avec une belle 
structure.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 5 ans.

Accord mets/vin : Servir à 18°. Servir avec des 
ravioles farcies au potimarron ou encore une 
tartelette aux noix et aux dattes.

Millésime : 2025

3,75€

Roc Argens
Var 
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Merlot qui est largement majoritaire.

Dégustation : Ce vin a une structure souple 
vraiment très agréable, qui se déguste et 
s’apprécie facilement. Ce vin est un clin d’œil 
au rocher de Roquebrune notamment pour sa 
roche rouge.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 5 ans.

Accord mets/vin : Servir à 18°. Servir avec une 
volaille farcie ou un fi let mignon de porc.

Millésime : 2025

5,60 €

Arlequin
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Rolle (aussi appelé Vermentino) et d’Ugni-blanc.

Dégustation : Ce vin blanc a une robe 
brillante, bouche ronde et fruitée avec une 
certaine longueur.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec 
un cabillaud en papillote ou encore un roulé 
d’aubergines confi tes.

Millésime : 2025

5,60€

Arlequin
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage 
de Grenache 39%, de Carignan 20%, 
de Cinsault 16%, de Syrah 10% et de Tibouren 6%.

Dégustation : Ce vin rosé pâle présente 
un nez expressif, une bouche équilibrée entre 
la fraîcheur et la rondeur.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel 
de garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec 
un gratin de courgettes au mascarpone, saumon 
gravlax à l’aneth ou encore une salade de fruits 
exotiques.

Millésime : 2025

3,75 €

Roc Argens
Var 
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Merlot qui est largement majoritaire.

Dégustation : Ce vin a une structure souple 
vraiment très agréable, qui se déguste et 
s’apprécie facilement. Ce vin est un clin d’œil 
au rocher de Roquebrune notamment pour sa 
roche rouge.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 5 ans.

Accord mets/vin : Servir à 18°. Servir avec une 
volaille farcie ou un fi let mignon de porc.

Millésime : 2025

3,75 €

Roc Argens
Var 
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Sauvignon 63%, de Chardonnay 20% et de Rolle 17%.

Dégustation : Ce vin blanc est fl euri et frais 
en bouche.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec une 
marinade façon ceviche d’anchois, une tarte aux 
mendiants ou encore un millefeuille à la noisette.

Millésime : 2025
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Aire Belle
En 2016, Les Vignerons de Saint Romain font le choix de redonner vie à 
ce domaine. Une évidence s’impose alors : répondre aux attentes des 
consommateurs en développant un vin rosé en IGP Vin de Pays du Var.

La naissance d’une cuvée reconnue.

Après plusieurs années d’engagement et de travail, la cuvée Aire Belle 
voit le jour en 2021. Elle incarne pleinement ce renouveau.

Mitan
Créée en 1994, la cuvée Le Mitan – anciennement appelée Réserve 
du Mitan – occupe une place toute particulière dans l’histoire des 
Vignerons de Saint Romain. Il s’agit de la première bouteille de la 
cave à porter un nom, marquant ainsi une étape importante dans 
la mise en valeur de nos cuvées et de notre identité collective. 
Le nom Le Mitan trouve son origine dans le quartier du Mitan, 
à La Motte (Var). Ce lieu emblématique abrite un monument 
commémoratif rappelant un fait marquant de l’histoire locale :  
La Motte fut le premier village libéré de Provence en 1944.

En hommage à cet événement, le parachute, symbole gravé sur le 
monument, a été ajouté sur la dernière version de l’étiquette de 
la cuvée.

Bio
Le Rosé Bio, certifié en agriculture biologique & HVE, a été créé dans 
le respect de pratiques vertueuses. Grâce à ce travail, un rosé incarnant 
pleinement la fraîcheur et la vitalité de notre terroir est proposé. Son 
expression naturelle et son style lumineux en font un vin idéal pour 
les amateurs d’authenticité.

8,50 €

Le Bio
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Grenache noir 41%, de Tibouren 37%, de Rolle 
19% et de Cinsault 3%.

Dégustation : Ce vin rosé très aromatique aux 
notes d’agrumes, pamplemousse, présente une 
bouche ample avec une fi nale longue et intense.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec des 
fl eurs de courgettes, aubergines rôties, un œuf 
parfait ou encore un ceviche de dorade.

Millésime : 2025

5,75 €

Domaine 
Aire Belle
Var 
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Grenache 72% et de Rolle 27%.

Dégustation : Ce vin rosé à la robe pale, 
présente de jolis arômes de fruits blancs au 
nez, une bouche longue et équilibrée aux notes 
fruitées.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec des 
pâtes aux crevettes légèrement citronnées ou 
encore des ballotines de volaille aux morilles.

Millésime : 2025

Médaille : Bronze, Concours de Mâcon 2026.

6,10 €

Le Mitan
Côtes de Provence
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Syrah 35%, de Carignan 28%, de Grenache noir 
20% et de Cinsault 16%.

Dégustation : Ce vin rosé pale pésente un nez 
intense, une bouche ample avec de belles notes 
fruitées.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 15°. Servir avec 
un fi let de rouget à la citronnelle ou des œufs 
brouillés aux asperges.

Millésime : 2025
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8,60 €

Blanc de Blanc
Mousseux
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Rolle ainsi que de Ugni-blanc.

Dégustation : Ce vin blanc mousseux présente 
une belle robe claire et brillante. En bouche, il est 
vif et délicat, avec une fi ne mousse et une bonne 
persistance, apportant une sensation de fraîcheur 
et d’équilibre.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 18°. Ce vin 
mousseux se déguste parfaitement en apéritif 
nature ou en kir. Il accompagne également bien 
les fruits de mer, les poissons ou les plats légers à 
base de légumes.

Millésime : 2025

7 €

Mousseux Doux 
Mousseux
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage de 
Rolle ainsi que de Ugni-blanc.

Dégustation : Ce vin mousseux doux rosé 
off re une belle robe légèrement rosée et 
brillante. En bouche, il est délicat, avec une 
douceur équilibrée et une fi ne eff ervescence, 
idéale pour des moments de plaisir tout en 
légèreté.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel de 
garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : À servir à 18°. Ce vin 
mousseux doux accompagne parfaitement tous 
types de desserts, notamment les tartes aux 
fruits, les desserts à base de fruits rouges 
ou encore des pâtisseries légères.

Millésime : 2025

8,90 €

Rosé Brut
Mousseux
La bouteille de 75cl

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage 
de Rolle ainsi que de Ugni-blanc.

Dégustation : Ce vin mousseux rosé présente 
une robe d’un joli rose pâle, brillante et délicate. 
En bouche, il off re une eff ervescence fi ne et 
crémeuse, avec une douceur équilibrée qui se 
termine sur une fi nale rafraîchissante.

Garde : Vin élaboré pour avoir un potentiel 
de garde d’au moins 1 an.

Accord mets/vin : Servir à 18°. Ce vin rosé 
pétillant se déguste parfaitement en apéritif, 
avec des amuse-bouches ou des fruits de mer 
légers. Il peut également se marier avec des 
salades estivales ou des desserts fruités.

Millésime : 2025

Méthode 
traditionnelle 
La Méthode Traditionnelle à la robe claire, garnie  
de bulles fines et abondantes. Les notes souples  
aux accents citronnés rendent ces vins vifs  
et rafraîchissants. 

La différence entre méthode champenoise  
et méthode traditionnelle est surtout une  
question d’appellation. Techniquement, le principe  
est le même : la seconde fermentation se fait  
en bouteille, ce qui permet de créer naturellement 
l’effervescence.

En revanche, le vin mousseux doux Rosé est 
légèrement sucré, presque crémeux, avec des 
arômes rafraîchissants de framboise et de rose,  
le rosé pétillant est parfait pour trinquer en  
toute saison et s’accorde avec tous les desserts.

P.17P.16

NOS VINS  
MOUSSEUX



Bag-in-Box /
Fontaine à vin
AOP Var
Bag-in-Box 5L

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage 
de Merlot et de Marsellan.

21,50 €

Bag-in-Box /
Fontaine à vin
AOP Var
Bag-in-Box 5L

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage 
de Syrah, Mourvèdre et de Carignan.

21,50 €

Bag-in-Box /
Fontaine à vin
IGP Var
Bag-in-Box 5L et 10L

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage 
de Rolle, de Sauvignon et de Chardonnay.

16,90 € 5L

27,50 € 10L 27,50 € 10L 27,50 € 10L

Bag-in-Box /
Fontaine à vin
IGP Var
Bag-in-Box 5L et 10L

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage 
de Rolle, de Caladoc, de Merlot, et de 
Grenache.

16,90 € 5L 16,90 € 5L

Bag-in-Box /
Fontaine à vin
IGP Var
Bag-in-Box 5L et 10L

Cépages : Ce vin est issu de l’assemblage 
de Merlot et de Marsellan.
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Le Bag-in-Box est apprécié pour sa praticité et 
sa capacité à préserver le vin plus longtemps 
qu’une bouteille ouverte classique.

Avant ouverture, un Bag-in-Box peut être 
conservé plusieurs mois, mais la durée 
optimale varie selon le type de vin.

Ainsi, pour un vin rosé ou blanc, une 
conservation de 3 à 4 mois est généralement 
recommandée.

En revanche, pour un vin rouge, la durée de 
conservation peut être légèrement prolongée, 
atteignant 4 à 5 mois, grâce à la structure 
et aux tanins qui favorisent une meilleure 
stabilité.

Une fois ouvert, le vin contenu dans un 
Bag-in-Box doit être consommé dans les 
4 semaines.

En conséquence, le Bag-in-Box offre une 
solution pratique et fiable, permettant de 
savourer un vin frais sur plusieurs semaines 
ou mois, selon le type de vin.



CONTACT

LE CAVEAU
La Motte, Provence-Alpes-Côte d’Azur

Horaires : du lundi au samedi 9h-12h, 14h-18h

Téléphone : 04 94 70 25 68

Mail : contact@cavesaintromain.fr

LES DÉPÔTS EXTÉRIEURS
La Grande Bastide,  

Roquebrune-sur-Argens
Horaires : du mardi au vendredi 9h-12h30, 

15h-18h30 et le samedi 9h-18h30

Téléphone : 04 94 53 62 55

La Maison des vins,  
Les Arcs

Horaires : du mardi au samedi 10h-13h,  
14h-18h et le dimanche 10h-13h

Téléphone : 04 94 99 50 20

La Maison du Terroir,  
Roquebrune-sur-Argens

Horaires : du lundi au samedi 10h-12h,  
14h30-18h

Téléphone : 04 94 81 14 47

C
ré

at
io

n 
: 


